KLANGE - MENSCHEN - MASCHINEN

Gastroangebot
fur Gruppen

en Guete!

Dies ist eine Auswahl aus unserem Gastroangebot, gerne berit Sie

unser Kiichenchef Hansueli Grimm fiir ein individuelles Angebot.



Apéro 1 p.P.
Oliven, Parmesan-Stlticke, Flttes, Chips Fr. 6.50
Apéro 2

Schinkengipfeli, Kdsektichlein, Blatterteiggebidcke, Knoblauch Broétli, Bruschetta Fr. 9.50

Apéro 3
Gemuse-Dip, Schinkengipfeli, Kdseklichlein, Blatterteiggebacke, Knoblauch Fr. 12.50

Brotli, Bruschetta, Tomaten-Mozzarella-Spiesse, Trinkstippchen

Apéro 4
Geftillte kleine Brotchen, Poulet-Spiesse, Fruhlingsrollen mit Sweet-Chillisauce, Fr. 18.50
Hackballchen mit rassiger Tomatensauce, Blatterteiggebacke, Gemuise-Dip,

Knoblauch Brotli

Apéro 5 (vegetarisch/vegan)
Hummus-Variationen, Gemuse- und Fruchtspiesse, Falafel mit Dip, Guacamole Fr. 15.50

mit Chips, Kokos-Karotten Stippchen (Vegan)

Stellen Sie sich Ihre eigene Auswahl zusammen: pro Stk.
Schinkengipfeli Fr. 1.00
Kéasektichlein Fr. 1.00
Blitterteig Mix hausgemacht (Gemtise/Hackfleisch/Pilzragout) Fr. 1.50
Knoblauch-Bro6tli/Pilz-Brotli Hausgemacht Fr. 0.70
Canapés (Ei, Thon, Kadsemasse, Aufschnitt) Fr. 2.50
Hackballchen mit rassiger Tomatensauce Fr. 2.00
Tomaten-Mozarella-Spiesse Fr. 1.00
Bruschetta Fr. 1.00
Belegte Brotchen mit versch. Aufschnitt Fr. 2.50
Falafel Fr. 1.00
Hummus-Kreationen Fr. 1.50

Antipasti (getrock.Tomaten, Oliven, Parmesan, Artischocken, Auberginen) ab 10 P. Fr. 25.00

Gemuse-Dip mit Karotten/Salatgurken/Peperoni/Cherry Tomaten ab 10 P. Fr. 25.00
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Vorspeisen

Suppen

Karotten Orangen-Ingwercreme (vegan erhéltlich)
Blumenkohlcreme mit Rahmhaube
Tomatencreme mit Rahmhaube und Pesto

Weitere Suppen auf Anfrage

Salate

Bunter Blattsalat

Gemischter Salat

Rucola mit Parmesan und Cherry Tomaten

Nusslisalat mit Ei (mit Blattsalat moglich)

Nusslisalat mit gebratenen Pilzen, Croutons, Speck (mit Blattsalat moglich)

Salatteller mit Ei

Zvieri

Kalte Platte (ab 10 Personen) erhiltlich pro Person

Verschiedene Aufschnitte und Kédsesorten, Gurken, Tomaten, Eier, Zwiebelringen,

Butterportionen und Brot

Kaffee und Cake/Kuchen

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

8.50
8.50

8.50

9.00
11.50

13.50
13.50

15.50
16.50

16.50

9.00
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Hauptspeisen
*inkl. einer Gemiise- und Stidrkebeilage

Alpler Maccaroni (Penne, Kartoffelwtirfel, Kiserahmsauce) mit Apfelmus
Kalbsvoressen Hausart*

Kalbsbraten von der Schulter mit Portweinsauce*

Kalbsgeschnetzeltes «ZlUrcher Art»*

Rindsfiletstreifen Stroganoff*

Roastbeef Sauce béarnaise*

Pouletbrust-Geschnetzeltes Pilzrahmsauce/Paprikarahmsauce*

Hackbraten mit Rotweinsauce*

+ zusitzliche Starkebeilagen
Reis/Teigwaren /Kartoffelstock /Kartoffelgratin/Spatzli
+ zusitzliche Gemiisebeilagen:

Ofengemtise, Saisongemtuise

Vegi / Vegan

Pilz- oder Gemuserisotto (auch vegan moglich)
Spatzlipfanne mit Kdse oder Gemuserahmsauce
Pilzragout mit Beilage nach Wahl

Gemuseteller mit Spiegelei (auch vegan méglich)

Buffet

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

6.00

6.00

17.50
18.50

19.50
18.50

Spaghettiplausch ab 15 Personen
Tomatensauce, Bolognese Sauce, Carbonara, Pesto, Gorgonzola, Toscana (v)

Braten ab 25 Personen
Schweins, Kalbs und Rindsbraten mit Portweinsauce dazu 2 Starkebeilagen

und 1 Gemusebeilage nach Wunsch

Geschnetzeltes ab 25 Personen
Schweinsgeschnetzeltes mit Senfrahmsauce, Kalbsgeschnetzeltes mit
Pilzrahmsauce, Rindergeschnetzeltes an Pfefferrahmsauce, dazu 2

Stéirkebeilagen und 1 GemtUsebeilage nach Wunsch
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Fr. 21.50

Fr

Fr

. 30.50

. 29.50



Salatbuffet

Klein ab 20 Personen
Blattsalat, Eisbergsalat, Nusslisalat mit Karotten, Gurken, Randen, Mais,
Coleslaw, Couscous, Chabissalat mit Speck (Schwein), Tomaten/

Mozzarellasalat, Eier, Croutons

Gross ab 20 Personen

Blattsalat, Eisbergsalat, Rucolasalat, Nuisslisalat mit Karotten, Gurken,
Randen, Mais, Coleslaw, Couscous, Kartoffelsalat, Tomaten/Mozzarellasalat
mit Zwiebeln, Selleriesalat, Griechischer Salat, Hummus, Teigwarensalat,

Glasnudelsalat, Melonen-Feta (saisonal erhaltlich), Eier, CrotGtons

Saucen: Italienisch, Franzésisch, Ol und Essig.
Weitere Salate auf Anfrage.

Grillbuffet

Klein ab 20 Personen
Verschiedene kleine Wurste ( Kalb, Schwein, Curry, Chilli, Kase),
Schweinshalssteaks, Pouletschenkelsteaks, Rindshohriickensteaks, Lammhulft,

Gemusespiesse, Grillkase

Gross ab 20 Personen
Div. kleine Wtrste (Kalb, Schwein, Curry, Chilli, Kdse) Schweinshalssteaks,
Schweinsfilet im Speckmantel, Pouletschenkelsteaks, Rindshohriickensteaks,

Lammbhulft, Pferdefilet, div. Fleisch- und Gemusespiesse, Grillkase

Erweiterbar: Kalbs-, Rinds- und Schweinsfilet, Lachs in Folie, Crevettenspiesse.

Preis auf Anfrage.

Beilagen

Ofenkartoffeln

Baked Potatoes mit Sauerrahmsauce
Baked Sweet Potatoes mit Sauerrahmsauce
Kartoffelgratin

Ofengemtise

Dazu Krauterbutter, verschiedene Saucen und Brot.
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Fr. 17.50

Fr. 26.50

Fr. 33.50

p.P.
Fr. 5.00
Fr. 5.00
Fr. 6.00
Fr. 5.00
Fr. 6.00



Brunchbuffet

Friihstiicksbuffet ab 30 Personen
Verschiedene Brote, Butter, Konfitiire, 2 verschiedenen Cerealien, Natur- und
Fruchtjoghurt, Kaseplatte, Fleischplatte

Kaffee, verschiedene Tee, Schokolade, Orangensaft, kalte und warme Milch

Brunchbuffet ab 30 Personen
Kalt: Verschiedene Brote, Butter, Konfitlire, 2 verschiedenen Cerealien,
Natur- und Fruchtjoghurt, Kaseplatte, Fleischplatte, Lachs

Warm: Rosti, Speck gebraten, Mini-Wurstchen, Spiegelei, Ruhr-Ei Kaffee,
verschiedene Tee,

Schokolade, Orangensaft, kalte und warme Milch

Dessert

Caramelkopfli

Diverse Tortenstlicke ab
Schokoladenmousse
Frischer Fruchtsalat
Panna cotta

Kaseteller mit Nuissen und Doérrfriichten

Dessertbiiffet

Klein ab 15 Personen

Schokoladenmousse, Panna cotta, Caramelchépfli, Geback, Fruchtsalat

Gross ab 20 Personen
Schokoladenmousse, Panna Cotta, Caramelch6pfli, Mangomousse, Geback,

.Fruchtsalat, Glacekugeln, Schlagrahm, Schokokuchen

KinM

KLANGE - MENSCHEN - MASCHINEN

Erw.

Fr. 25.00
Kinder
Fr. 15.00
Erw.

Fr. 38.00
Kinder
Fr. 21.00
Fr. 8.50
Fr. 6.50
Fr. 8.50
Fr. 8.50
Fr. 8.50
Fr. 12.50
Fr. 14.50
Fr. 19.50



Liebe Gaste,

haben Sie weitere Wiinsche betreffend der Mentigestaltung, so kénnen Sie diese
gerne mit uns besprechen.

Bitte vereinbaren Sie einen Termin mit Susi Baumann: 055 260 17 17

Gut zu wissen:

Einzelne Gange oder Beilagen kénnen Sie beliebig austauschen oder ergdnzen. Es
freut uns, Sie bei uns bewirten und verwéhnen zu durfen. Mentvorschlage sind als
Einheitsmenus ab 10 Personen gedacht - vegetarische Variante moéglich. Die
definitive Personenzahl und das Menu teilen Sie uns bitte bis spatestens 1 Woche
im Voraus mit.

Wir behalten uns vor, bei einer erheblichen Abweichung der Personenzahl eine

Aufwandsentschadigung zu verrechnen.

Zahlungsart: Bankkarten — Kreditkarten, Bar in CHF oder gegen Rechnung.
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